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MIEJSKI OSRODEK
POMOCY SPOtECZNE]
W +ODZ|

Numer sprawy: 88/2019
Zatacznik nr 1 do Ogloszenia
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Oznaczenie wedlug Wspolnego Stownika Zamowienia CPV:
55 32 10 00 — 6 ustugi przygotowania positkow

55 32 20 00 — 3 ustugi gotowania positkow

5552 00 00 — 1 ustugi dostarczania positkow

5552 12 00 — 0 ustugi dowozenia positkow

2. Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywne przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych
obiadéw (positki gorace) dla potrzeb:

1) Domu Dziennego Pobytu w L.odzi przy ul. Fabrycznej 19,

2) Domu Dziennego Pobytu w Lodzi przy ul. Zbocze 2a.

3. Zamowienie obejmuje przygotowanie okoto 11.185 szt. dwudaniowych obiadéw (positki gorace),
w tym:

1) Domu Dziennego Pobytu w Lodzi przy ul. Fabrycznej 19 - 5.465 szt.,
2) Domu Dziennego Pobytu w Lodzi przy ul. Zbocze 2a —5.720 szt.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania pelnego limitu iloSciowego
1 wartosciowego przedmiotu zamowienia bez prawa do roszczen z tego tytutu przez Wykonawce.

5. Sposob przygotowania positkdw oraz transport beda odpowiada¢ najwyzszym standardom. Positki
beda przygotowane na bazie produktow najwyzszej jakosci, zgodnie =z przepisami
0 bezpieczenstwie i normami HACCP a takze powszechnie obowigzujacymi przepisami prawa
w szczeg6lnosci zgodnie z ustawa z dnia 25.08.2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2019 roku, poz. 1252) oraz w przepisach wykonawczych.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczy¢ dwudaniowe obiady 5 razy w tygodniu tj. od poniedziatku
do piatku (za wyjatkiem $wigt przypadajacych w te dni) pod wskazane w pkt. 2 adresy
w godzinach 12:00-13:00.

7. Positki Wykonawca dostarczat bedzie wlasnym transportem w przeznaczonych do tego celu
pojemnikach. Obiady beda dostarczone w termosach bedacych wiasnoscia Wykonawcy, ktore
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw.

8. Zamawiajacy bedzie informowat kazdorazowo Wykonawce o ilosci dostarczanych positkow do
godziny 10:00 na podane w ofercie przez Wykonawce numery faksu lub adres poczty
elektronicznej w dniu poprzedzajagcym dostawe, a W przypadku dostaw przypadajacych
w poniedziatki, Zamawiajacy bedzie sktadat zapotrzebowanie w piatek poprzedzajacy dostawe.

9. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem Zzywienia 0 charakterze
prozdrowotnym poprzez:
- Stosowanie ttuszczow roslinnych,
- ograniczone stosowanie tluszczow zwierzecych,
- umiarkowane stosowanie migsa (czerwonego),
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- stosowanie mig¢sa drobiowego,
- stosowanie ryb,
- umiarkowane stosowanie cukru i soli,
- duzy udziat warzyw i owocow w positkach, w tym takze nasion roslin straczkowych.
10. Przy przygotowywaniu positkow, nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzgledni¢ normy produktow kazdej z grup.

11. W przypadku obiadow positki powinny odpowiada¢ nastgpujacym kryteriom:

- zawarto$¢ energii 850 kcal,

- udzial energii z biatka nie mniej niz 12% warto$ci energetycznej positku,

- udziat biatka zwierzgcego $rednio 50% ogolnej ilosci biatka zawartego w positku,
- udziat energii z thuszczu do 30%.

12. Kazdy obiad bedzie sktadat si¢ z dwoch dan w tym:

a) zupa 500 ml - przygotowana na wywarach jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem
glownego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w ograniczonych iloéciach. Zupa doprawiona bedzie
nisko thuszczowa §mietang lub mlekiem, albo mastem czy maka, sporadycznie zasmazka,

b) drugie danie: danie migsne, danie rybne, danie maczne (pierogi, kopytka, placki itp.),

¢) dodatki w postaci kaszy, ryzu, ziemniakow, makaronu (zamiennie), suréwek lub jarzyn.

13. Dostawy obiadow w tygodniu (pig¢ dni roboczych) realizowane beda wedtlug nastepujacej
gramatury positkow:

- trzy dania migsne (100g porcja po przygotowaniu) stosujac naprzemiennie trzy roézne techniki
kulinarne,

- jedno danie jarskie (200g dania+ 50 g dodatek) typu nale$niki ze $mietana, kopytka z sosem, pierogi
z zasmazka,

- jedno danie rybne (100 g porcja po przygotowaniu), typu ryba w kawatku, kotlet rybny,

- dodatek skrobiowy (200g porcja po przygotowaniu) naprzemiennie: ziemniaki, ryz, makaron, kasza,
- dodatek owocowo — warzywny (1509 porcja po przygotowaniu) naprzemiennie gotowany i surowy,

- w przeciagu dziesieciu dni roboczych (dwoch tygodni) dania nie moga si¢ powtorzyc.

14. Positki musza by¢ sporzadzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego oraz wykonane ze $wiezych artykutléw spozywczych posiadajacych aktualne
terminy waznos$ci. Wyklucza si¢ migso i przetwory z puszek konserwowych.

15. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ ilos¢ positkow zgodnie z zapotrzebowaniem ztozonym na
dany dzien.

16. Wykonawca zapewni termosy do dowozenia positkow.

17. Wykonawca bedzie nieodptatnie przechowywat probki, odpowiednie gramatury danej potrawy dla
celow badan przez Panstwowa Stacje Sanitarno—Epidemiologiczna, zgodnie z obowiazujacymi
przepisami.

18. Wykonawca po kazdej dostawie bedzie myt i dezynfekowal opakowania, w ktérych bedzie
dostarczat positki.

19. Wykonawca bedzie zabierat pozostalosci positkow.

20. Szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia zawiera zalgcznik nr 5 do ogloszenia — Wzor umowy.



21. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z zapisami umowy § 3 ust. 3 Zamawiajacy bedzie informowat
kazdorazowo Wykonawce o ilosci dostarczonych positkéw do godziny 10:00 na podane w ofercie
przez Wykonawce numery faksu lub adres poczty elektronicznej w dniu poprzedzajacym dostawe,
a w przypadku dostaw przypadajacych na poniedziatki, Zamawiajacy bedzie sktadat
zapotrzebowanie w piagtek poprzedzajacy dostawg. W roku 2019 szacowana warto$¢
dostarczonych positkow dziennie wynosita: dla Domu Dziennego Pobytu w Lodzi przy ul.
Fabrycznej 19 - 30 szt./dziennie, dla Domu Dziennego Pobytu w Lodzi przy ul. Zbocze 2a — oK.
25-30 szt./dziennie.



