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MIEJSKI OSRODEK
POMOCY SPOtECZNEJ
W tODZI
Zatgcznik nr 1 do ogtoszenia

Numer sprawy: 17/2019

Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga polegajgca na zorganizowaniu i przeprowadzeniu
warsztatéw kulinarnych dla podopiecznych tddzkiej Pieczy Zastepczej na rzecz Miejskiego
Osrodka Pomocy Spotecznej w todzi w ramach projektu ,Dajmy radosé dzieciom
z domow dziecka i rodzin zastepczych” z Budzetu Obywatelskiego.

2. Oznaczenie wedtug Wspédlnego Stownika Zaméwien CPV:
80530000 — 8 Ustugi szkoleniowe
80000000-4 Ustugi edukacyjne i szkoleniowe

3. Cel warsztatow:
Warsztaty kulinarne majg stuzy¢ nauce gotowania, odpowiedniego serwowania potraw,
nakrycia stotu i sposobu degustacji. Prowadzgcy opowiedzg o ekonomii zakupow,
komponowaniu positkow tak, by surowce w nich zawarte byty dobrane odpowiednio biorgc
pod uwage wartos¢ odzywczg, sezonowos¢ i cene. Warsztaty bedg rowniez okazjg do
wzajemnej komunikaciji, nawigzania i wzmocnienia relacji oraz podniesienia mocnych
strony uczestnikow.

4. Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia zobowigzany jest do:

1) przeprowadzenia warsztatow kulinarnych dla 90 oséb w wieku 14 — 24 lata,
w wymiarze 10 godzin zegarowych na grupe (6 grup po 15 oséb) w terminie od dnia
podpisania umowy do kohca listopada 2019 r.,

2) do przeprowadzenia warsztatbw w dni robocze okresu szkolnego w godzinach
popotudniowych tj. 16.00 — 20.00, w dni robocze okresu wakacyjnego w godzinach
10.00 — 20.00, w dni robocze okresu szkolnego w godzinach popotudniowych tj. 16.00
—20.00, natomiast w weekendy w godzinach 10.00 — 20.00,

3) do przeprowadzenia ostatnich zaje¢ 4 godzinnych z udziatem kucharza/szefa kuchni,
ktéry opowie o Sciezce zawodowej,

4) zapewnienia miejsca - kuchni na czas prowadzenia warsztatéw profesjonalnie
wyposazonej w urzgdzenia, akcesoria kuchenne i naczynia niezbedne do
przeprowadzenia warsztatéw kulinarnych na terenie todzi,

5) przygotowania harmonogramu zaje¢ uwzgledniajgcego daty, godziny prowadzenia
zaje€ oraz imie i nazwisko prowadzgcego oraz do przedstawienia go Zamawiajgcemu
do akceptacji w terminie do 5 dni roboczych od dnia podpisania umowy,

6) przygotowania planu zajec, w ktérym bedg zawarte tematy i zagadnienia poruszane na
poszczegolnych zajeciach oraz przedstawienia go Zamawiajgcemu w terminie do 5 dni

roboczych przed rozpoczeciem pierwszych zajec,
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7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

b)

17)

18)
19)

przygotowania materiatdw szkoleniowych w ktérych zawarte bedg receptury potraw
przygotowywanych na zajeciach i dostarczenia ich kazdemu uczestnikowi w formie
papierowej na pierwszych zajeciach,

zapewnienia uczestnikom stanowisk pracy z uwzglednieniem zasad BHP, w tym
odziezy ochronnej niezbednej do udziatu w warsztatach kulinarnych tj. fartuch, czepek
itp.

zapewnienia uczestnikom warsztatow ubezpieczenia NNW na czas udziatu
w warsztatach kulinarnych na kwote nie mniejsza niz 30 tys. zt i przedstawienia polisy
Zamawiajgcemu najpozniej na 2 dni przed terminem danych warsztatow kulinarnych,
organizacji i zapewnienia serwiséw kawowych dla uczestnikow warsztatow, w sktad
ktérego bedg wchodzi¢: czajnik elektryczny lub elektryczny podgrzewacz do wody,
kawa, herbata, mleczko do kawy, cukier, woda mineralna gazowana i niegazowana
dostepnych przez caty czas trwania warsztatow,

do zakupu produktéw spozywczych na potrzeby prowadzenia zajed,

do komponowania i przygotowywania positkow wylgcznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, o waznym okresie przydatnosci
do spozycia,

do kazdorazowego sprawdzania list obecnosci na zajeciach i przestania ich w formie
scanu Zamawiajgcemu w ciggu 2 dni od dnia przeprowadzenia zajec,

przedstawienia, osobie wyznaczonej przez Zamawiajgcego, na koniec warsztatow
kazdej grupy sprawozdania z prowadzonych =zaje¢ z informacjg dotyczgca
Zrealizowanego programu,

do wydania uczestnikom dyploméw/certyfikatéw ukonczenia warsztatéw na ostatnich
zajeciach,

do zapewnienia wykwalifikowanej kadry do przeprowadzenia warsztatéw kulinarnych
sktadajacej sie z:

min. 2 nauczycieli gastronomii, z ktérych kazdy posiada uprawnienia instruktora nauki
zawodu w kierunku gastronomia oraz wyksztatcenie pedagogiczne i kazdy wykaze sie
doswiadczeniem tzn. przeprowadzit w okresie trzech ostatnich lat co najmniej 2 (dwa)
warsztaty kulinarne dla dzieci/mtodziezy,

min. 1 osobg posiadajgcg wyksztatcenie w kierunku kucharz oraz posiadajgcym min. 1
rok doswiadczenia jako kucharz.

do sprawdzenia przed przystgpieniem do zaje¢ stanu bezpieczenstwa miejsca
prowadzenia zajec,

do zapewnienia bezpieczenhstwa podczas prowadzonych zajec,

uwzgledniania technik kulinarnych stosowanych podczas warsztatow, ktére muszg

uwzglednia¢ mozliwo$¢ zastosowania ich w warunkach domowych,



20) zakonczenia kazdych zaje¢ degustacjg przygotowanych potraw,

22) niezwtocznego poinformowania Zamawiajgcego w  przypadku  przebywania
prowadzgcego w stanie uniemozliwiajgcym  prawidtowe wykonanie obowigzkow
(np. w stanie nietrzezwym Ilub pod wplywem $rodkéw odurzajgcych) oraz do
niezwtocznego odsuniecia takiej osoby od prowadzenia zajec i zapewnienia wiasciwej

opieki uczestnikom warsztatéw na czas trwania zajec,

Podpis(y) osoby(osdb) upowaznionej(ych) do

Miejscowos¢ / Data podpisania niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(éw)



